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(karsel fra hotel og retur, 15 kr. pr. km)

Sammensaet selv 3 retter

Forret:

Klar suppe med boller og urter
Aspargessuppe med kadboller
Muslingeskal med hgns eller rejer i asparges
Rejecocktail med flutes

Honsesalat anrettet pa frisk ananas, hertil flutes

Hovedretter:

Kogt hanse- og oksekad m/fladepeberrodssause

Spraengt svinekam med graontsager, smarsauce eller bordelaisesauce
Husarsteg (nakkefilet) med champignon og legsoubise, bacon,
franske eerter, kartoffelgratin og skysauce

Kalvesteg med grontsager, floadesauce og pommes risolles

Oksesteg med surt og sedt og hvide kartofler

Kalvesteg stegt som vildt, med 1/2 aeble, hvide og brune kartofler,
Waldorffsalat, og surt

Dessert:
Citronfromage
Fladerand med frugt
Appelsinfromage med appelsinsauce
Romfromage med kirsebaersauce
Isrand med frugt eller jordbaersauce
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