SMORREBROD

Indtil kl. 17.00

Marineret sild m 2 stk. Rugbrod

Pandestegt fiskefilet m. remoulade, citron og rugbred
Roget 4l med rorzeg

Rejer med mayonnaise pa franskbred

/g og rejer med mayonnaise

Hjemmelavet leverpostej med bacon/champignon
Dyrlaegens natmad

Roastbeef med log og remoulade

Flaeskesteg med surt

Dansk bef med lag og spejlaeg

Moerbradbef med champignon a la créme

Danbo

Emmentaler m. druer og kiks

Gammel ost med sky

Uspecificeret smorrebrod pr stk

52,-
78,-
102,-
97,-
71,-
51,-
67,-
71,-
64,-
80,-
93,-
52,-
65,-
68,-
58,-



FROKOSTRETTER
Indtil kl. 17.00

Platte..I‘...............ll....I......I.....'I.......Il..........Il....ll...............'.l....185,-
Marineret sild, rejer, fiskefilet, svinemorbrad a la creme, roastbeef og ost

hertil brod og smor

Eggekage..l.........I......... IIIII ....'l.............I.I..........I.....'......CI....I..II45,-
Med roget speek, rodbeder, sennep og rugbrod

Stjerneskud.l............l......-.. ©0 000000 OCOCOIOOOOIOOOEONONODOOOOTOES ...I...I.I.....175,-
med dampet og stegt rodspeettefilet pa toastbrod, garneret m rejer,
Laks, asparges, kaviar, ceg og hjemmelavet dressing.

Biksemad med 2 Spejlaeg........cccceeveereeceenrnerrnecrnecsnessnnsnncssneesness 135,
med rodbeder og rugbrod

11 o (] (1 1<) OSSP SRS - 1

med hons i asparges

Pariserbﬂfl..I.I......l...‘.......-l.l 00 ec60P00OCCOOOCOOONOPOCPOEOEOCOOCOOCOEOOOO0OOROOEOTGSCEO .‘..169,-
med ceggeblomme, ra log, kapers, peberrod og rodbeder

Omelet....I.l............‘..l...II.'....................'.......-............Il.lll.‘.'..l...149,—
Ostegratineret med skinke og dagens gront



FORRETTER

Roget laks.......ccceevvennn..... T L | 1. 3

med rygeostcreme, anrettet pa spinatblinis

Rejecocktail........ P TT— TN, | I

Serveres med brod og smor

Husets ASparges SUPPe.....c.ceviveiiiniieeiinreinrernrcnncencennes09,-

Serveres med brod og smor



HOVEDRETTER

Fyldt Redspette................ BEERR R Ehas PP ceeeeeennnc2S9,-

Dertil gronne asparges, hvide kartofler, og sauce Cardinale
med rejer, krebsehaler og champignon.

Wienerschnitzel af Kalvefilet................ cecsececencecane ceeee.189,-

Med certer, pommes sauté og skysauce.

Mogorbrad Gryde.................. cececcesennannnans AP ceeee195,-

Af svinemorbrad med cocktailpolser, perlelog, bacon
og paprikasauce. Hertil pommes frites.

Engelsk bef........ PP ceeesenanees ceeeessecnnenannans veee229,-
Med blode log, hvide kartofler, skysauce og surt.

Spaghetti Carbonara................... ceseesnnans P - L' I
Med kylling og bacon.

Hjemmelavet Grontsagsruller......... SFRUR— O iy X

Med frisk gron salat med edamame bonner, forarslog og
honningristede valnodder. Hertil badkartofler og sur/sadsauce.



BORNEMENU

Spaghetti med kodsauce........cccceveiiiiieiiniiineeiiennne....85,-

Rede polser med pommes frites.......cccceeeveeeeiinneennee...85,-

Kyllingenuggets med pommes frites.........cccceeeeennneeenen.85,-

Fiskefilet med pommes frites.......c.cccceevveeeiiiiieennneeennnn85,-

BBITCTS & s w5 50n 4na4050 55289555585 155 §3545 855 54 $rikeiin» 2 mamwom e n o 0 monssaa DIy




DESSERT

..97,-

med hjemmelavet is og chokoladesauce

Pandekager...............................

98, -

OstetallerKem. .......ooviiiii e

3 slags oste med hyben og ristede valnodder

93,-

Gateau Marcel..........oovniiiii




DAGENS MENU

2 retter kr.195,- 3 retter kr. 229,-

Mandag
Rejecocktail med husets dressing, hertil brad og smer
Kyllingekotelet med dagens grontsag, rastegte kartofler og merk svampesauce
Hjemmelavet nougatis med frisk frugt
Tirsdag
2 tarteletter med hens i asparges

Dansk bef med skysauce, kartofler og surt
Citronfromage med neddepynt

Onsdag

Hensesalat pa frisk ananas, samt spred bacon, hertil bred og smer
Laksekotelet med smerdampet asparges og broccoli, braendt citron
samt hvide kartofler og sauce hollandaise
Gammeldags &blekage med vaniljecreme

Torsdag
Tunmousse med hjemmerert dressing, hertil bred og smer
Stegt fleesk med persillesovs, kartofler og redbeder
Bananasplit
Fredag
Carpaccio samt parmesan og gren pesto, hertil bred og smer
Skinkeschnitzel med ristede log og pelser, paprikasauce og pommes saute
Mokka Panna Cotta med brombarkompot
Lordag

Lakse tatar af roget laks pa grent, hertil bred og smer
Bof bearnaise med ristede benner med bacon samt sprode fritter
Solbarsorbet med chokoladecreme

Serveres kun mandag/tirsdag/onsdag og torsdag
Dagens varme ret kr. 138,- Dagens dessert kr. 65,-



